
Choose one item per category from the below
Please make a reservation to partake in the Scenic Menu

One starter, one soup, one main course or one pizza and one dessert

SCENIC
MENU

Prosciutto, Mediterranean feta cheese,
watermelon, arugula, kale, heirloom tomato,
mint, almond flakes and honey lemon dressing
Đùi heo Ý muối với phô mai dê, dưa hấu,
rau sống, cà chua, lá bạc hà, hạnh nhân
và xốt chanh mật ong

INSALATA DI PROSCIUTTO

STARTERS
TONNO PANZANELLA

Pan-seared tuna, tomato, croutons, basil, capers
and Giuseppe Modena balsamic vinegar, EVO oil

Salad cà chua, ô liu, hành tây
và rau củ trộn với xốt giấm đen

BURRATA PUGLIESE
Burrata cheese, baby spinach, mixed berries,

roasted pine nuts, sweet basil, homemade strawberry dressing
Phô mai burrata, rau bó xôi, quả mọng,

hạt thông nướng, lá húng quế, xốt dâu

SOUPS
CREMA DI FUNGHI
Creamy mushroom soup drizzled with truffle oil
Súp kem nấm hương vị nấm truffle

ANTONIO CARLUCCIO ZUPPA
Signature seafood soup with seabass, shrimp,

tomato broth, a touch of chilli, garlic crostini
Súp hải sản với cá chẽm, tôm và nước dùng cà chua



We are happy to cater to your dietary restrictions.

MAIN COURSES
PAPPARDELLE E ANATRA
Pappardelle with duck ragout, fennel seeds
and pecorino Romano cheese, fresh parsley
Mì Ý xốt thịt vịt nấu ragu,
hạt thì là Ai Cập và phô mai

CONCHIGLIONI RIPIENI
Baked shell pasta stuffed with spinach and ricotta cheese,

served with marinara sauce and fresh basil
Mì sò nướng nhồi với rau bó xôi,

phô mai cừu và xốt cà chua

RISOTTO ALLA ZUCCA
Pumpkin risotto, mascarpone cheese,
pancetta, pan-seared scallops, basil
and roasted pumpkin seeds
Mì Ý xốt thịt vịt nấu ragu,
hạt thì là Ai Cập và phô mai

SOTTOVUOTO PICCATA
Grilled chicken breast, saffron orzo pasta

and zucchini spaghetti, butter lemon and capers
Ức gà nướng, mì ống nhụy hoa nghệ tây

và bí ngòi, xốt chanh với nụ bạch hoa

COSTOLETTE D’AGNELLO
Grilled lamb chops, portobello mushroom bolognese,

grilled broccolini, pecorino cheese, pepperoni oil
Sườn cừu nướng, xốt nấm, bông cải nướng, phô mai và dầu ớt

DESSERTS
TIRAMISU
Traditional mascarpone cheese mousse
with sponge cake soaked in coffee
and topped with cocoa powder
Bánh phô mai truyền thống với cà phê

BANANA E AFFOGATO
Crumbled banana cake, banana slices, pecans,

vanilla ice cream and topped with a double shot of coffee
Bánh chuối, chuối cắt lát, hạt hồ đào với cà phê Ý

PANNA COTTA
Dark chocolate and pistachio panna cotta
Panna cotta vị sô-cô-la và hạt dẻ cười

BUTTERSCOTCH BUDINO
Flavoured butterscotch pudding with caramel custard,

flake salt, vanilla espuma, amaretti cookies
Bánh pudding với kem trứng caramen,

kem vani và bánh quy hạnh nhân

PIZZA
MARGHERITA
Classic tomato sauce, mozzarella and fresh basil
Pizza xốt cà chua với phô mai mozzarella và lá húng quế

DIAVOLA
Tomato sauce, mozzarella and spicy Italian salami

Pizza với xúc xích cay, xốt cà chua và phô mai

FATTORIA
Tomato sauce, porchetta,
sweet peppers, cremini mushrooms
topped with cherry mozzarella and arugula
Pizza xốt cà chua, thịt heo nướng kiểu Ý,
nấm mỡ, phô mai và lá rocket

FUNGHI E UOVA
Mushroom and egg pizza, ricotta cheese,

fontina cheese, mixed mushroom and oregano
Pizza nấm và trứng, 2 loại phô mai và lá kinh giới


